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“Pa samme miite som nir man velger seg en kjereste, vil
utseende, lukt eller smak ikke vaere pdlitelige signaler pa
om maten er trygg d spise.

Selv om dirlig utseende, lukt eller smak er signaler pii at
maten har blitt dirlig, er ofte disse signalene laget av
andre bakterier enn de som gir deg matforgiftning.

Istedenfor ber du forholde deg til “spis innen” eller “siste
forbruksdag™merkingen og folge oppbevarings-
instruksene pa pakken.”

Frank J, Knudscen

Seniorforsker, Hygione og Matsmitte
Mattibsyvoer
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Appendix B - Survey
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Tusen takk for at du velger & gjennomfore min undersokelse!

Dette er en ur med min i ved Handelshayskolen Bl. Hensikten med studien er & f&

bedre innsikt i hvordan man ber kommunisere aspekter knyttet til mattrygghet.

Vaer vennlig og svar s arlig som mulig gjennom hele undersekelsen. Det vil ta ca 2 minutter a gjennomfere.

Din besvarelse vil veere helt anonym og all data som samles inn vil bli behandlet konfidensielt, uten at dine svar kan

spores til deg. Det vil kun rapporteres resultatet av samlede data og aldri individuelle svar.

Deltagelzen i denne studien er frivillig, og du kan nar som helst trekke deg eller nekte & delta.

Ved 4 ga videre godtar du det ovennevnie og velger av fri vilje & delta i studien

BI NORWEGIAN

BUSINESS SCHOOL

D)
I hvilken grad er du enig i pastanden under:

Hvis maten lukter og smaker bra er det trygt & spise den.

Helt uenig Uenig Noksd uenig ~ Verkeneller  Noksé enig Enig

@) O (@) (@) @) (®) @)
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Vennligst les teksten pd& neste side neye fer du gér videre.

BI NORWEGIAN

BUSINESS SCHOOL

om maten er trygg & spise.

Forstatt

“Utseende, lukt eller smak er ikke plitelige signaler pd

Selv om dirlig utseende, lukt eller smak er signaler pé at
maten har blitt darlig, er ofte disse signalene laget av
andre bakterier enn de som gir deg matforgiftning.

Istedenfor ber du forholde deg til “spis innen” eller “siste
5 : e itk

og folge
sene p pakken.”

Frank J. Knudsen
Seniorforsker, Hygiene og Matsmitte
Mattilsynet

»B NORWEGIAN
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I hvilken grad er du enig i pdstanden under:

Hvis maten lukter og smaker bra er det trygt a spise den.

Helt uenig Uenig Noksduenig  Verkeneller  Noksd enig Enig

o o o O o O

Jeg kjenner til personen pa forrige side
Q Ja
O Nei

Helt enig

O

(Expert, no humor)
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Jeg interesserer meg for mattrygghet

Helt Litt Verken
uenig Uenig uenig eller Litt enig Enig  Heft enig

o O o o @] o O

Jeg kan mye om mattrygghet

Helt Litt Verken
uenig Uenig uenig eller Litt enig Enig  Helt enig

o O @] @] O @] O

Mattrygghet er viktig for meg

Helt Litt Verken
uenig Uenig uenig eller Litt enig Enig Helt enig

o O O o O o @]

BI NORWEGIAN
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Jeg stoler pd mine egne sanser nér jeg vurderer
mattrygghet

Helt Verken

uenig Uenig  Littuenig  eller Litt enig Enig Helt enig

@] O @] @] @] @] @]

Jeg kommer til & stole mindre pd mine egne sanser neste
gang jeg vurderer hvor trygg en matvare er

Helt verken
uenig Uenig  Littuenig  eller Litt enig Enig  Heltenig

o @) @) @] @] o @]

Jeg tror informasjonen jeg fikk i teksten er korrekt

Helt verken

uenig Uenig  Littuenig  eller Litt enig Enig Helt enig

@] O @] @] (@] @] @]

Det er lett & tro at teksten kun var en spok

Helt Verken

uenig Uenig  Littuenig  eller Litt enig Enig Helt enig

O O o 0 o @) 0
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Budskapet i teksten passet med avsenderen

Helt Verken

uenig Uenig  Litt uenig eller Litt enig Enig Helt enig

O O O (@) O @] @)

Tonen i teksten passet til avsenderen

Helt Verken
uenig Uenig Litt uenig eller Litt enig Enig Helt enig

(©) O ©) O O O O

Bl NORWEGIAN

BUSINESS SCHOOL

Alder (skriv inn alderen din):

Kjann

O Mann
O kvinne
QO Annet

O @nsker ikke svare
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Tusen takk for din deltagelse!

Informasjonen du fikk opplyst i teksten er korrekt.

Det er en vanlig oppfatning at man kan se, lukte og smake for &
finne ut av om maten er trygg & spise. Dette er derimot ikke riktig.
Sorn du fikk opplyst, er disse signalene ofte laget av andre
bakterier enn de som gir deg matforgiftning. Maten kan dermed
bdade se, lukte og smake fint, men vaere utrygg & spise.
Forskjellige typer matvarer vil naturligvis utgjere forskjellige grad
av fare, men det vil uansett anbefales at man falger
datomerking og er neye med & oppbevare maten korrekt for &
unngd at maten skal bli utrygg.

Personen du sé i denne undersskelsen har ikke uttalt det som
stdr i teksten og det er ingen sammenheng mellom personen og
teksten, ei heller selskapet han jobber for.

Dersom du har spersmdal vedrerende undersekelsen kan du ta
kontakt med meg pé eivind.hoel@student.bi.no

Appendix C — Experts and celebrities
Expert 1, 2, 3and 4

Celebrity 1, 2,3 and 4
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